
APERITIFS

Aperol Spritz  € 5.50
Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Hugo  € 5.50
Holunderblütensirup, Prosecco, Soda, Minze, Limette

Rosato Mio   € 5.50
Ramazzotti Rosato, Prosecco, Soda, Basilikum

Donna Fragoli  € 5.50
Walderdbeerlikör, Prosecco

Ginger 43  € 5.50
Licor 43 und Ginger Ale

Negroni  € 5.50
Der schlichte und ausgeglichene Drink ist auf der ganzen Welt 
als einer der berühmtesten italienischen Cocktails bekannt. 
Graf Negroni erfand ihn 1919, als er seinen Americano, 
anders als sonst, „un po’ più forte“ – etwas stärker als sonst 
bestellte. So bekam er seinen Drink mit Gin statt Soda

-----------------------------------

Bruschetta italiana      € 6.00               
Das Original. Frisch hausgemachtes Brot, Tomaten,         
Zwiebeln, Basilikum, Olivenöl, Knoblauch und Parmesan

Vitello Tonnato    € 10.00     
Dünne Kalbfleischscheiben mit Thunfischcreme, Kapern, 
Rucola und Cherrytomaten 

Caprese     € 8.50   
Büffelmozzarella - was sonst? - zusammen mit Tomaten und 
Basilikum

Carpaccio di Manzo   € 10.00
Hauchdünne Rinderfiletscheiben traditionell geklopft mit 
gehobeltem Parmesan, Rucola und Olivenöl 

VORWEG



Burrata  - die beste in Leipzig     € 10.00    

Cherry-Tomaten, Rucola, geröstetes hausgebackenes  Brot 
Olivenöl und Basilikum 
Die Burrata kommt aus Apulien und ähnelt dem Mozzarella.                      
In ein Mozzarella Säckchen werden von Hand zerrissene 
Mozzarellafäden und Rahm eingearbeitet und verschnürt.                       
Die sahnige Konsistenz und der Geschmack ist einzigartig.                       
Die Burrata ist immer frisch, sehr empfindlich und manchmal 
können wir sie nicht beschaffen. 

Spinaci     € 5.50   
Frischer Babyspinat mit Knoblauch, Zwiebeln und Parmesan. 
Heiss aus der Pfanne

Crema di Pomodoro     € 4.50                                                                    
Hausgemachte Tomatencremesuppe

Antipasto   €  11.00   
GEMÜSE - Auberginen und Zucchini gegrillt, Balsamicozwíebeln, 
gegrillter Paprika, Peperoni mit Frischkäse gefüllt, gegrillte 
frische Champignons, Oliven, Parmesan und Büffelmozzarella. 
Als gekühlte Vorspeise frisch zubereitet

Insalata Di Rucola   € 5.50                                                                        
Rucolasalat mit Cherrytomaten und gehobeltem Parmesan 

Insalata Mista     € 5.00  
Bunt gemischter Salat der Saison 
+ gegrillte Hähnchenbruststreifen   +€ 4.00
+ zarte Rinderspitzen   +€ 5.50
+ gebratene Lachswürfel   +€ 4.50

Insalata Caesar   € 7.00
Der Caesar Salad ist ein international bekannter Salat der US-
amerikanischen Küche, der dem Italo-Amerikaner Cesare Cardini 
zugeschrieben wird. Die Hauptzutat ist Römersalat, der mit einem 
speziellen Dressing sowie Croûtons und Parmesan serviert wird.

+ gegrillte Hähnchenbruststreifen  € 4.00 
+ Bacon   € 1.50

Zuppe - Antipasti - Insalate



Unsere Pasta ist stets frisch,hausgemacht und                      
aus besten Zutaten

Spaghetti Carbonara - das Original   € 8.50
Mit Speck, roten Zwiebeln und Eigelb 

Spaghetti Verdure   € 9.00     
Mit frischem Pfannengemüse und Olivenöl dazu Parmesan

Spaghetti LITTLE ITALY    € 11.00
Rinderfiletstreifen in Gorgonzolasauce, frischer Lauch         
und Kirschtomaten 

Tortelloni alla Panna   € 9.00 
Tortellini alla Panna ist italienisch, denn wie sollte das 
bei diesem leckeren Pasta Rezept auch anders sein. Frische 
Tortelloni,  bester italienischer Kochschinken und unsere 
Sahnesauce mit Muskatnuss verfeinert. Dazu Parmesan

Penne alla Norma    € 9.00
gebratene Auberginen in Tomatensauce mit Fetakäse. Pikant

Spaghetti alla Mamma    € 9.00 
mit Hackfleischbällchen in Tomatensauce und etwas Knoblauch 

Tagliatelle con Gamberetti    € 9.50
Shrimps mit Tomaten, Zucchini und in Cognac abgelöscht

Tagliatelle Pollo    € 10.00 
mit Hähnchenbruststreifen, getrocknete Tomaten, Rucola, 
Lauch und Knoblauch. Dazu Parmesan 

Tagliatelle al Salmone     € 11.00 
mit gegrillten Lachswürfeln, Cherry-Tomaten und Lauch 
in  Weißweinsahnesauce

Spaghetti Aglio e Olio con Peperoncino   € 7.50
pikant mit Knoblauch, Peperoni und Olivenöl                                                                       
+ gegrillte Rinderfiletstreifen     € 5.50

Gnocchi al Gorgonzola e Parmigiano   € 9.50
Mit herzhafter Gorgonzolasauce und Parmesan

PASTA FRESCA



Penne all´Amatriciana    € 9.00
in pikanter Tomatensauce mit Speck, Tomaten, Zwiebeln und 
Peperoni

Tortelloni Aurora   € 9.50
frische Tortelloni mit einer Schinken-Sahne-Tomatensauce

       
Al Forno - überbacken

.

Penne Pollo   € 9.50     
Penne mit Hähnchenbruststreifen in Gorgonzolasahnesauce, 
roten Zwiebeln, frischem Spinat und mit Gouda überbacken. 

Lasagne     € 9.50 
Klassisch italienisches Ofengericht aus Schichtpasta, 
Hackfleisch-Tomatensauce, Sauce Bechamel und mit Käse 
überbacken.

Verdure al Forno      € 9.50 
Bestes frisches Pfannengemüse, Knoblauch mit einer 
Mischung aus Gouda und Cheddar überbacken

PASTA, die 2.



Saltimboca alla Romana      € 18.50    
3 Kalbsmedaillons mit Parmaschinken und Salbei 
in Weißweinsauce 

Scaloppine al Gorgonzola    € 18.00 
Kalbschnitzel in Gorgonzolasauce mit Kirschtomaten,  
Zwiebeln und mit in der Pfanne geschwenkten 
Tagliatelle

Straccetti    € 20.50
Rinderfiletmedaillons umhüllt mit Parmaschinken 
in pikanter Whisky-Knoblauch-Sauce 

Alle diese Gerichte wahlweise mit:

- Gemischtem Salat

- Blattspinat und hausgebackenes Brot 

- Spaghetti aglio e olio con peperoncino 

- Rosmarinkartoffeln mit Pfannengemüse

Tipico  italiano



Rinderfilet     € 22.50     
Das Beste vom Rind. 
200g wahlweise rare, medium, well done

Hähnchenbrustfilet gegrillt     € 14.00

Lachsfilet     € 15.50 
frisch, aus dem Vollen geschnitten und 
„auf der Haut gebraten”

200g wahlweise “durch” gebraten oder glasig

                                Das  +  der Grillkarte

Zu jedem ausgewählten Gericht servieren wir 
wahlweise eine der folgenden Optionen:

+ Pfannengemüse
+ Spaghetti Aglio e Olio oder Pomodoro
+ Rosmarinkartoffeln
+ Süßkartoffelpommes
+ Babyblattspinat in der Pfanne geschwenkt 
    mit frischem Knoblauch

                     UND

+ Sour Cream 
+ Aioli 
+ Ketchup, Senf,  „Mayo”

Fehlt noch was?      
                                                                            
einfach unser nettes Servicepersonal nach besonderem 
Wunsch fragen...

CARNE



Immer ca. 32cm groß.                                                                                        
Nur beste Zutaten, Erfahrung und viel Gefühl sind 

notwendig, um eine beglückende Pizza herzustellen. 
Wir glauben, dass wir das können. 

Einfach eines der nachfolgenden Angebote 
heraussuchen, oder selbst zusammenstellen. 

Buon Appetito!

PIZZA Little Italy    € 11.50
Mit frischer hausgemachten Tomatensauce, hauseigener 
Käsemischung, Gorgonzola, Rinderfiletstreifen und Rucola 

PIZZA NAPOLITANA    € 12.50                                                                                
Die Königin! Frisches Tomaten-Concassée, Cherry Tomaten,                
gezupfter Büffelmozzarella und frisches Basilikum.

PIZZA Salmone     € 10.50
Mit Crème fraîche, Mozzarella, Kirschtomaten, Lauch und 
gegrillten Lachswürfeln. 

PIZZA Happy     € 10.00      
macht einfach nur glücklich. 
frisches Hackfleisch, Spinat, rote Zwiebeln, Cheddar,
unsere Käsemischung, sowie viel frischer Knoblauch.

+ 1 Spiegelei gewünscht?  + € 1.00

CALZONE    € 9.00
gefüllt mit gekochtem Schinken, frischen Champignons, 
Mozzarella und Tomatensauce 

CALZONE vegetariano      € 9.50
gefüllt mit mediterranem Gemüse, Mozzarella und                            
Tomatensauce

CALZONE mari monte speciale    € 13.50
(halb Pizza & halb Calzone)
Ein Meisterstück. Mit hausgemachter Tomatensauce, 
Mozzarella, Parmaschinken, Rucola und Parmesan. 
Gefüllt mit Gorgonzola und Peperonisalami

PIZZE



PIZZA Felix    € 12.50
mit Crème fraîche, Gorgonzola, Tomatensauce, fein 
geschnittenem Bacon, pikanter Salami, Zwiebeln und viel 
Knoblauch. Gebacken mit Gouda und Cheddar-Käse 

Pizza Quattro Formaggi   € 11.50
Der Klassiker für Käseliebhaber. Cheddar, Gouda, 
Gorgonzola, Parmesan in einer Einheit. 

PIZZA Quattro Stagioni   € 11.00
In der original italienischen Variante der Pizza Quattro Stagioni 
besteht der Belag aus Artischocken, Basilikum, Oliven, Pilzen, 
Tomaten und gekochtem Schinken. 

PIZZA Hoppala  € 11.00
Nun denn... auf vielfachen Wunsch. 
Leckere Wienerwürstchenscheiben, Röstzwiebeln, Käse und 
Senf geben Dir das Gefühl, in einen HotDog zu beissen - Nur 
besser

--------

… und hier zum selbst gestalten

Grundlage ist die Pizza Margherita. 
Mit hausgemachter Käsemischung und aromatischer 
Tomatensauce. Auf Wunsch immer auch mit frischem Knoblauch.

PIZZA Margherita      € 7.00    

zu je 1.50
Rucola,  rote Zwiebeln, Peperoni rot,  Oliven, Salami, Kapern, 
Kirschtomaten, frische Champignons, ein Spiegelei,
 
zu je 2.00
gekochter Schinken, Sardellen, Pfannengemüse, Cheddar, 
Bacon,

zu je 2.50
Büffelmozzarella, Rinderfiletstreifen, Parmaschinken, 
Lachswürfel, Thunfisch, Gorgonzola, Parmesan, Hackfleisch

PIZZE, die 2.



Soviel dazu: 
Fleisch von erstklassiger Angus - Qualität, frisch getoastete 
Buns, Lachs, Hähnchen oder vegetarisch immer aus dem Vollen 

geschnitten, machen unsere Burger zum Genuss.

Juicy Lucie    € 8.00 
So nennt man einen besonders saftigen Cheeseburger, 
bei dem der Cheddar-Käse mit dem 200gr. Angus- Patty zusammen 
beim Braten schmilzt. Mit Tomate, Zwiebeln und Gewürzgurke 
Ohne Käse? - das wäre ein Hamburger  - €0.80

THE ITALIAN STALLION    € 8.50
Die italienische Antwort auf die Burgerfrage. 
Mit bestem Angusfleisch 200gr, nussigem Rucola, zartem 
Pecorino-Käse, getrockneten Tomaten und grünem Pesto

La Pera    € 10.50
Mit bestem Angusfleisch 200g, karamellisierten 
Birnenscheiben, Pesto Frischkäse, Bacon, Cheddar,                               
ein lecker Salat-Mix und viel Liebe.

The Don   € 9.50 
Nur das Beste aus Italien. Mit bestem Angusfleisch 200gr,
Gehobelter Parmesan, gebratener Pancetta-Speck, Gorgonzola 
und gezupfter Radicchio. 

Veggie Burger - Neue Rezeptur    € 8.00
Bei diesem Burger vergisst man die Fleischeinlage ganz 
schnell. bester Büffelmozzarella gebacken, Rucola, 
Basilikumpesto, gegrillte Aubergine, Zucchini und 
Tomate machen satt und glücklich. 

SPECIAL - Der Sechser   € 39.00 
6x 125gr Angus Cheeseburger, 6x Buffalo Chicken Wings und 6x 
saftige Mozzarella-Onion Rings, auf einer Schale frisch auf den 
Tisch.

BURGER



Caesar Burger    € 9.00
Der italo-amerikanischen Klassiker Caesars Salad als Burger. 
Eine hausgemachte Mayonnaise mit Parmesan und Knoblauch 
in Verbindung mit der gegrillten Hähnchenbrust und Tomate, 
geben diesem Burger seine ganz eigene Geschmacksnote.

Le Brie    € 10.50
100% Angus 200gr, viel Brie (ähnlich dem Camembert, aber 
aromatischer), hausgemachter Weißkrautsalat und 
Preiselbeertopping.

Salmone - Neue Rezeptur   € 10.50
Dieser maritime Burger verdient das Prädikat Besonders. 
Ein frisch gebratenes Lachsfilet ca. 200g stark, Pesto-
Frischkäse sowie Salat und Tomate.

The Monster — der Name sagt alles    € 12.00
2x Beef (400g), 2x Cheddar, knuspriger Bacon, Zwiebel, 
Tomate und Gewürzgurke.

FINGERFOOD // EXTRAS
Knusprige Mozzarella-Onion Rings 6 Stück  € 3.00

Chicken Wings - leicht scharf und knusprig 6 Stück  € 4.50

Angus Burger-Patty  200g    € 4.00

Süsskartoffel pommes     € 4.00

Kartoffelspalten mit Sour Creme    € 4.00

Gedünstete Zwiebeln     € 1.00

Kleiner gemischter Salat   € 4.00

Spiegelei    € 1.00

Knuspriger Bacon    € 1.50

Cheddar    € 1.00

Pecorino   € 1.00

Gorgonzola   € 1.50

BURGER , die 2.



Parozzo     € 5.00
lauwarmer Schokoladenkuchen mit flüssigem               
Schokokern. 

Tiramisu hausgemacht   € 6.00
Das Tiramisu wörtlich „zieh mich hoch“ ist ein Dessert aus 
Venetien, Tiramisu besteht aus Schichten von Löffelbiskuit 
und einer Creme aus Mascarpone, Eigelb und Zucker.         
Der Löffelbiskuit wird mit kaltem Espresso und Amaretto 
beträufelt und zum Schluss mit Kakao bestäubt

Profiterole - italienische Windbeutel 2 Stück   € 5.00
Klassischer Brandteig wird mit einer leckeren 
Puddingcreme gefüllt und mit geschmolzener 
Schokolade überzogen. Mit frischer Sahne

New York Cheesecake    € 4.50
America’s Best Choice! Auf einem leckeren Mürbeteig-
Bröselboden befindet sich eine cremig-samtige 
Käsemasse mit Frischkäse der Doppelrahmstufe.

Panna Cotta   € 5.00
Wörtlich aus dem Italienischen übersetzt bedeutet Panna 
Cotta “gekochte Sahne” - die so lange aufgekocht und 
reduziert wird, bis Sie eine cremige Konsistenz besitzt.
Dazu ein Waldbeerenspiegel und Obstsalat

                                              Caffè -

Espresso € 1.90 

Espresso doppio € 2.60 

Espresso macchiato € 2.60

Mehr? -  einfach 2x umblättern

DOLCE

Cappuccino € 2.60  

Latte Macchiato € 3.00

Cafe Coretto  € 4.80



BEVANDE
San Pellegrino - spritzig

San Pellegrino Aqua Panna - still

0,25l  € 2.10
0,75l  € 5,90

Coca Cola, Coca Cola light, Fanta, Sprite, Spezi

0,2l  €  2,40
0,4l  €  4,20

Thomas Henry
Tonic, Bitter Lemon, Ginger Ale, Spicy Ginger
0.2l € 2,40

hausgemachte Limonade (wechselnd)
0.2l  € 2.20
0.4l  € 3.60

Niehoffs Vaihinger Säfte und Nektare
Apfelsaft naturtrüb, Orangensaft, Kirsch Nektar, 
Bananen Nektar, Mango Nektar, Maracuja Nektar, 
Erdbeer Nektar, Schwarzer Johannisbeer Nektar, 
Tomatensaft
Alle Säfte und Nektare auch als Schorlen wählbar

0,2l   € 2,20

0,4l   € 3,60

FÜR KINDER

Rote Himbeerlimo hausgemacht 0,2l  € 2,00



                      Aperitifs
Aperol Spritz  € 5.50
Aperol, Prosecco, Soda, Orange

Hugo  € 5.50
Holunderblütensirup, Prosecco, Soda, Minze, Limette

Rosato Mio   € 5.50
Ramazzotti Rosato, Prosecco, Soda, Basilikum

Donna Fragoli  € 5.50
Walderdbeerlikör, Prosecco

Ginger 43  € 5.50
Licor 43 und Ginger Ale

Negroni  € 5.50
Der schlichte und ausgeglichene Drink ist auf der ganzen Welt 
als einer der berühmtesten italienischen Cocktails bekannt.                        
Graf Negroni erfand ihn 1919, als er seinen Americano, anders               
als sonst, „un po’ più forte“ – etwas stärker als sonst bestellte.            
So bekam er seinen Drink mit Gin statt Soda

P r o s e c c o  0,1 l     € 3.00

P r o s e c c o auf Eis     € 4.50

L O N G D R I N K S
(4cl Spirituose) 
Gin & Tonic     € 6.00
Tanqueray 8 & Thomas Henry Tonic

Rum Cola     € 6.00
Havana Club Añejo 3 Años & Coca Cola 

Whisky Cola     € 6.00
Johnny Walker Red Label & Coca Cola 

Vodka Lemon     € 6.00
Russian Standard & Thomas Henry Bitter Lemon

Vodka Lemon oder Orange     € 6.00                                          
Russian Standard & Orangensaft



HACKER PSCHORR - MÜNCHNER HELL
Der Klassiker - Münchner Hell. 
Weich und frisch im Geschmack, prickelnd 
und angenehm edel gehopft ist diese 
charakteristisch malzaromatische Spezialität 
eine wahre Gaumenfreude für jeden Bierkenner.

0.3l  €2.90
0.4l  €4.00

Eschenbacher Premium Pils
Die 1750 gegründete Eschenbacher Privat-
brauerei hat ihren Sitz in Unterfranken. 
Diese Privatbrauerei setzt auf umwelt-
freundliche Herstellungsprozesse und 
produziert ein feinherbes und hoppfenstarkes
Pils

0.3l  €2.80
0.5l  €3.90

Flaschenbiere 

Franziskaner Weißbier
hefe oder alkoholfrei

0,5 l  €3,90 

GÖSSER Natur Radler Zitrone
Gösser Pils aus der Steiermark 
mit natürlicher Zitronensaft 

0,5 l  € 3,80

BIERE



                                            Caffè

Tasse Kaffee € 1.90

Pott Kaffee € 3.10 

Caffè Americano € 3.30

Espresso € 1.90 

Espresso doppio € 2.60 

Espresso macchiato € 2.60

Doppio macchiato € 3.60

Unsere Kaffeespezialitäten können Sie auch mit Haselnuss-, 
Zimt-, Karamell- oder Mandelaroma genießen

Eilles Tee

Darjeeling  

Kräutergarten 

Apfel-Früchte                     € 2.60

Grüntee 

Pfefferminze 

heiss

Cappuccino € 2.60  

Milchkaffee € 3.00

Latte Macchiato € 3.00

Heiße Schokolade € 3.00 

Heisse Milch mit Honig € 2.50 

Cafe Coretto  € 4.80



GRAPPA
Le Diciotto Lune 
Giare Amarone
Giare Gewürztraminer 
Giare Chardonnay
Bertognolli Grappino Bianco

GIN
Bombay Sapphire
Tanqueray
Hendrick’s
GINHEAD - Baltic Dry

RUM
Havana Club Añejo 3 Anos

Vodka
Russian Standard

Tequila
Sierra silver / gold reposado

Whiskey
Johnny Walker Red Label

Liköre
Baileys
Licor 43
Disaronno Amaretto
Pernod
Molinari  Sambuca 
Limoncello
Frangelico

Obstbrände
Williamsbirne
Apfelbrand
Himbeer

Kräuter
Ramazotti
Averna
Fernet Branca
Jägermeister

Spiritouosen

4cl  € 4.90
4cl  € 5.90
4cl  € 5.90
4cl  € 5.90
4cl  € 5.90

4cl  € 3.90
4cl  € 3.90
4cl  € 5.80
4cl  € 4.20

4cl  € 3.90

4cl  € 3.90

4cl  € 3.90

4cl  € 3.90

4cl  € 4.20
4cl  € 4.20
4cl  € 4.20
4cl  € 4.60
4cl  € 3.90
4cl  € 3.90
4cl  € 3.90

4cl  € 3.50
4cl  € 3.50
4cl  € 3.50

4cl  € 3.90
4cl  € 3.90
4cl  € 3.90
4cl  € 3.80



Die Little Italy Speisekarte für unser 
kleinen Gäste bis 12 Jahre

Penne mit Tomatensauce (laktosefrei)     € 3.50

Penne mit Tomatensauce und Minihackfleischbällchen            
(laktosefrei)     € 5.00 

Minipizza ca. 20cm Magharita und mit                                                   
2x Belag nach Wunsch     € 5.00 

Gnocchi mit Tomaten- oder Käsesauce  € 5.00

hausgemachte Limonade (wechselnd)
0.2l  € 2.00

Rote Fassbrause
0.2l  € 2.00

Zu guter Letzt...

Natürlich nehmen wir, wo möglich Rücksicht auf Unverträglichkeiten.
Glutenfreie, vegane oder laktosefreie Gerichte? Da gibt es auch in der
italo-amerikanischen Küche viele Möglichkeiten. 

Wenn es die Zeit erlaubt, dann kochen wir natürlich gerne Ihr 
Wunschgericht. Geben Sie unserem freundlichen Servicepersonal 
einfach einen Hinweis.
Wartezeiten sind möglich

Gemäß der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 DES EUROPÄISCHEN 
PARLAMENTS UND DES RATES vom 25. Oktober 2011 sind alle 
kennzeichnungspflichtigen Stoffe und Allergene aufgeführt.

Dazu lassen Sie sich bitte unser Infoblatt aushändigen


